
Gerne gibt Ihnen unsere separate Zusatzstoff- & Allergikerkarte Auskunft über die in den Speisen 

und Getränken enthaltenen Zutaten. 

 

Frühstücksauswahl 
 
 

“ECK” Benedict Hausspezialität (1 Stück)     9,-- 

Brioche Toast, pochiertes Ei, Schwarzer Trüffel, Rahmspinat,  

Sauce Hollandaise und knusprigen Speck 
 

Egg Benedict (1 Stück)        6,-- 

Brioche Toast, pochiertes Ei, Schinken, Spinat,  

Sauce Hollandaise, knuspriger Speck   
 

Egg Florentine (1 Stück)       6,-- 

Brioche Toast, pochiertes Ei, Rahmspinat,  

Sauce Hollandaise     
 

Rührei serviert mit Toast       6,50 
 

Rührei mit Speck, serviert mit Toast     8,50 
 

Rührei mit Schinken und Käse, serviert mit Toast   8,50 
 

Rührei mit verschiedenem Gemüse und Toast    8,50 
 

Rührei mit Champignons, serviert mit Toast    8,50 
 

Eiweiß-Rührei serviert auf Toast      8,-- 
 

2 Spiegeleier auf Toast        6,-- 

dazu knusprigem Speck                           + 3,--   

 

French Toasts          6.-- 

2 Brioche Toast in Ei gebraten mit Zimt-Zucker 

dazu knuspriger Speck                      + 3,-- 
 

Pancakes (6 Stück) mit Ahorn Sirup und Butter    9,-- 

 dazu Kugel hausgemachtes Vanilleeis + 3,-- 
 

Waffel-Lollipop mit Nutella and Sahne     9,-- 
  

Waffel-Lollipop mit Blaubeeren, Ahornsirup und Sahne   9,-- 
 

Waffel-Lollipop mit Vanillecreme und Sahne     9,-- 
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Lunch A La Carte – ab 11:30 Uhr 
 

 

Tagessuppe         6,-- 
 

Gemischter Salat         5,-- 
  

Hausgemachte Fleischmaultaschen       9,-- 

 Mit Zwiebelschmelze oder Jägersoße und kleinem Salat  
 

Hausgemachte Spinat-Bergkäse-Maultaschen    9,-- 

Mit Zwiebelschmelze oder Jägersoße und kleinem Salat   
 

Penne Norcina (auch glutenfrei möglich)     12,-- 

mit Italienischer Salsiccia, schwarzem Trüffel, Safran    
      

Penne Pomodoro (auch glutenfrei möglich)      9,-- 

 Mit feiner Tomatensoße          

Penne Bolognese (auch glutenfrei möglich)     9,-- 

 Mit Bolognaise Sauce 
 

Kürbis und Rote Beete Cappelletti mit Butter- Parmesansoße 10,-- 
 

Spinat-Cappelletti serviert mit Linsenragout    10,-- 
 

Paniertes Schnitzel vom Landschwein mit Pommes frites  9,-- 
 

Paniertes Schnitzel von der Hähnchenbrust mit Pommes frites 9,-- 
 

Calamari-Basket          15,-- 

Calamari-Ringe in Reismehl gebacken mit Soße     
 

Fisch-Basket         18,-- 

Verschiedene Fische in Reismehl frittiert mit Soße    

      

Pommes frites         5,-- 
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Frühstücksbuffet (Mittwoch bis Freitag) 
 

☺ Verschieden Brötchen 

☺ Vollkornbrot 

☺ Glutenfreies Brot 

☺ Toast 

☺ Croissant 

☺ Verschiedenes Süßgebäck 

☺ Verschiedener Aufschnitt 

☺ Käseauswahl 

☺ Auswahl an Streichwurst 

☺ Vegane Brotaufstriche 

☺ Butter und Margarine 

☺ Frischkäseaufstrich 

☺ Gekochte Eier 

☺ Auswahl an Honig 

☺ Verschiedene Marmeladen 

☺ Haselnuss- und Erdnussbutteraufstrich 

☺ Frisches Obst 

☺ Früchte- und Naturjoghurt 

☺ Müslistation 

☺ Birchermüsli 

☺ Chiasamen-Beeren-Joghurt (Vegan) 

☺ Frisches Gemüse 

☺ Kaffee- und Teestation 

☺ Saft und Wasser 

 

18,50 

Kinder bis 3 Jahre frei 

Kinder 4-10 Jahre 10,-- 
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Frühstücksbuffet am Samstag 
 

☺ Verschieden Brötchen 

☺ Vollkornbrot 

☺ Glutenfreies Brot 

☺ Toast 

☺ Croissant 

☺ Mini Muffins 

☺ Verschiedenes Süßgebäck 

☺ Verschiedener Aufschnitt 

☺ Käseauswahl 

☺ Auswahl an Streichwurst 

☺ Vegane Brotaufstriche 

☺ Butter und Margerine 

☺ Frischkäseaufstrich 

☺ Eierkochstation 

☺ Rührei 

☺ Knsupirgen Speck 

☺ Frühstückswürstle 

☺ Räucherlachs mit Sahnemeerrettich 

☺ Kapern, Silberzwiebeln und Cornichons 

☺ Auswahl an Honig 

☺ Verschiedene Marmeladen 

☺ Haselnuss- und Erdnussbutteraufstrich 

☺ Frisches Obst 

☺ Früchte- und Naturjoghurt 

☺ Müslistation 

☺ Birchermüsli 

☺ Chiasamen-Beeren-Joghurt (Vegan) 

☺ Frisches Gemüse 

☺ Waffelstation mit verschiedenen Soßen 

☺ Kaffee- und Teestation 

☺ Saft und Wasser                                                    24,50 

Kinder bis 3 Jahre frei 

Kinder 4-10 Jahre 14,-- 
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Getränke 

 

Kaffeegenuss 

Tasse Kaffee Crema             3,50  

Kaffee Hag entcoffeiniet       3,50  

Tasse Milchkaffee         4,-- 

Cappuccino          4,-- 

Latte Macchiato         4,-- 

Vanilla-Latte (Latte Macchiato, Vanillesirup)    4,50 

Haselnuss-Latte (Latte Macchiato, Haselnusssirup)   4,50 

Schoko-Latte (Latte Macchiato, Schokoladensirup)   4,50 

Salty-Caramel-Latte (Latte Macchiato, Caramel-Sirup)  4,50 

Espresso          2,60 

Espresso Macchiato        3,20 

Doppelter Espresso        3,50 

 

Ohne Kaffee 

Warme Schoggi (Caotina)        4,-- 

Warme Schoggi (Caotina) mit Sahne      4,50  

Chai Latte          4,-- 

Matcha Chai Latte        4,-- 

 

Tasse Tee von Teekanne Bio Luxery Cup     4,-- 

    Queen Camomile     Cool Pepper Mint    

    English Breakfast Club       Wild Berry Wonder  

    Hey Early Grey kissed by Bergamot  Fruit Melody 

    Mount Darjeeling      Ginger Lemon Affair 

    Green Tea Greetings     Sound of the Alps  
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Aperitif 

Aperol Spritz. (Aperol, Soda, Prosecco)          0,25l    7,50 

Limoncello Spritz (Limoncello, Soda, Prosecco)         0,25l    7,50 

Hugo (Holunderblütensirup, Soda, Prosecco, Minze)       0,25l  7,50 

Tocco Rosso (Campari, Holunderblütensirup, Soda, Prosecco; Minze) 0,25l          7,50 

Lillet Wild Berry (Lillet, Schweppes Wild Berry, Beeren)  0,25l  7,50 

Glas Prosecco          0,1l  5,50 

Kir Royal    (Cassis-Likör, Prosecco)     0,1l  5,50 

Campari mit Orange oder Soda oder Bitter Lemon  0,2l  7,50 

Gin Tonic    (4cl Gin, Schweppes Tonic)     0,2l  8,-- 

Vodka Tonic    (4cl Vodka mit Schweppes Tonic )   0,2l  8,-- 

 

Biere 

Riegeler Landbier         0,3l  3,60  

Fürstenberg Radler       0,3l  3,60 

Fürstenberg Pils         0,3l  3,60  

Paulaner Hefeweizen       0,5l  4,50  

Paulaner Kristallweizen       0,5l  4,50 

Fürstenberg Pils alkoholfrei      0,3l  3,60 

Fürstenberg Radler Naturtrüb alkoholfrei    0,3l  3,60 

 

Offene Weine 

2023er Riesling trocken Weingut Sonnenhof  D BW  0,25l  7,20 

2022er  Grauburgunder Weingut Sonnenhof  D BW  0,25  l7,20  

2023er Rose Weingut Häussermann  D BW  0,25l  7,20 

2023er Spätburgunder Weingut Sonnenhof D BW  0,25l  7,50 

2023er  Cabernet Sauvignon  DOC Venezia 0,25l  7,50 

 

Weinschorle  rot / weiss / rose    0,25l  4,20 
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Alkoholfreie Getränke 

Teinacher Mineralwasser medium     0,5l  4,50 

Teinacher Mineralwasser medium     0,75l  5,20 

Teinacher Mineralwasser naturell     0,5l  4,50 

Teinacher Mineralwasser natrurell     0,75l  5,20 

 

Coca-Cola/Fanta/Cola light       0,33l    3,-- 

Teinacher Zitronenlimonade      0,3l  3,-- 

Bitter Lemon/Tonic/Wild Berry     0,2l  3,50 

Saftschorle (Apfel oder Johannisbeer)    0,3l  3,50 

Erfrischungsschorle        0,3l  3,90 

     (Holundersirup, Soda, Zitrone und Minze) 

 

Kumpf Säfte 

     Apfelsaft        0,2l  3,50 

     Orangensaft        0,2l  3,50 

     Multivitaminsaft       0,2l  3,50 

     Kumpf Johannisbeernektar     0,2l  3,50 

     Kumpf Maracuja-Saft      0,2l  3,50 

          

 


